Cibulacka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Na masti opeCieme cibulu nakrajanu na hrubsie kolieska, zalejeme vyvarom a chvilu povarime, aby zmakla.
Polievku okorenime, pripadne podla chuti eSte dosolime. Do ohfiovzdornych misiek rozdelime porcie
chleba, ktory sme nakrajali na kocky a osmazili na masti. Posypeme tvar6zkami nakrajanymi na malé
kusky, zalejeme polievkou a ddme prudko zapiect do predhriatej riry.

Ingrediencie

- Olomoucké tvarozky Malé 100 g - 400 g
- Cibula volna - 250 g

- Sadlo-25¢g

- Pitna voda nesytena - 1500 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Jedlasol'-3g

- Buchweizen Schnitten BIO 250 g- 140 g
- Natur hovadzi bujon 60 g - 20 g
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