Hubova omacka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Susené huby preplachneme, zalejeme vodou a uvarime domakka. Na masle spenime jemne nakrajand cibulu, priddme
drvenl rascu a celé Cierne korenie, preosiatu muku a pripravime zdsmazku. Zadsmazku zalejeme vyvarom z hub, dobre
rozslahame a prevarime. Omacku osolime, precedime a zjemnime mliekom a smotanou. Uvarené huby priddme do omacky
a prevarime.

Ingrediencie

- Bezlepkova muika Nomix 500 g- 30 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11-80 g
- Cibula volna - 60 g

- Pitna voda nesytena - 480 g

- Hrib smrekovy susené huby - 40 g

- Mleté Cierne korenie - 1 g

- Smotana na Slahanie - 40 g

- Maslo-40g

- Rasca-2g

- Jedlasol-5¢g

VYTVORENE PROSTREDNICTVO

CELIATICA.SK

VAS ZOZNAM ONLINE

Opy0




