PecCena Cervena repa s tymianom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Neollpanu Cervenou repu dame piect do pekaca na papier na pecenie. Pecieme priblizne 40 minit na 180 stupnoch Celzia.
Potom repu olipeme, nakrdjame na kolieska, vlozime opat na pekac, pokvapkame olivovym olejom a pridame cerstvy
tymian. PeCieme dalSich 10 minut na 150 stupnoch Celzia. Po vybrati eSte teplé osolime, prikvapneme olivovy olej

a rozmrvime tvarohovy syr (lu¢ina alebo zervé).

Ingrediencie

- Almette tvarohovy syr 150 g - 100 g
- Cervena repa - 200 g

- Olivovy olej - 20 g

- Tymian-10g
- Jedlasol'-3 g
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