Cestoviny zapeceneé s hubami

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Cestoviny uvarime domakka v slanej vode. Susené huby tiez uvarime domakka a nakrdjame ich na malé kusky. V hrnci
spenime cibulku, priddme cestoviny, huby, sol, ¢ierne korenie a rascu. VSetko premieSame a ddme do vymasteného pekaca
a pecieme v rure. Po chvili pecenia nalejeme na cestoviny vajcia rozslahané v mlieku a dopecieme.

Ingrediencie

- Penne 250 g-150¢g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-100¢g
- Cibula volna - 50 g

- Hrib smrekovy susené huby - 20 g

- Olej repkovy - 30 g

- Vajcia- 100 g

- Mleté cCierne korenie - 2 g

- Rasca-2g

- Jedlasol-4g
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