Hubovy kuskus s rozmarinom

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Susené hriby namocime na pol hodiny do malého mnozstva vody. Cibulu a cesnak olipeme a jemne
nasekdme. Listky ¢erstvého rozmarinu o¢istime a jemne pokrajame. Salku kuskusu vysypeme do
kastrélika, zalejeme lyZicou oleja a premieSame. Zalejeme rovnakym mnozstvom vriacej vody, pr
ikryjeme pokrievkou a nechame vodu celkom vsiaknut. (Sélka s obsahom 1,5 dl). Na masle nechame
spenit cibulku a cesnak. Potom vmieSame huby aj s vyluhom a pokrajany rozmarin. Osolime, okorenime a asi 10
minGt podusime. Takto pripravené hriby premieSame s kuskusom, podla potreby eSte osolime a prehrejeme.
Hubovy kuskus poddvame ozdobeny vetvic¢kou Cerstvého rozmarinu. Vhodnou prilohou je akykolvek zeleninovy
Salat.

Ingrediencie

- Cibula volna-30 g

- Cesnak-5g

- Olivovy olej - 10 g

- Pitna voda nesytena - 250 g

- Hrib smrekovy susené huby - 20 g
- Rozmarin - 3 g

- Maslo-20g

- Kuskus - 250 g
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