Baklazan so syrom v zemiakovej placke

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Baklazan olipeme a nakrajame na tenké, cca 0,5 cm kolieska. Osolime z oboch stran a nechame

vypotit. Zemiaky nastrihame a nechame chvilu odstat. Potom zlejeme prebyto¢nd vodu. Priddme vajce a
zvysSok surovin. VymieSame zemiakové cesto. Zo syra vykrojime rovnako velké kolieska, ako su z baklazanu.
Medzi dve osuSené baklazanové kolieska vlozime syr a pritlaCime. ZI'ahka ich poprasime mukou a obalime

v cesti¢ku. Vkladdme do horlceho oleja a pozvolna smazime z oboch stran.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 20 g
. STRUHANKA bezgluténova pecivova 350 g - 20 g
- Lacki Dammer platky 100 g-70 g

- BABICKA Kefir 3,3% 950 g - 20 g

- Zemiaky - 100 g

- Cibula volna -40 g

- Baklazan - 200 g

- Cesnak-5g

- Olej sIlnecnicovy - 20 g

- Vajcia-50 g

- Mleté cCierne korenie - 3 g

- Rasca-1g

- Majoranka suSena - 2 g

- Jedlasol'-5¢g
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