Bezlepkova vianocka

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Pripravime si kvasok z mlieka, cukru a drozdia. Do misky ddme zmes Bakery mix, pripraveny kvésok, maslo, Zitk
y, citrénovl polevu, vanilkovy cukor a pomocou kuchynského robota s hnetacou metli¢kou vypracujeme hladké
cesto, priddme hrst namocenych hrozienok a nechdme kysnut cca 30 minit. Rozdelime na 3 Casti, kazdu Cast
rozvalkdme na dizku a zapletieme. Nechdme na plechu eéte cca 30 - 45 minut dokysn(t. Potrieme rozélahanym
vajickom, posypeme mandlami a pecieme najprv 10 minut pri teplote 200 °C, nasledne teplotu znizime na 180
°C a 20 minut dopecieme.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-20g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-300 g
- BAKERY MIX LIANA - bezlepkova zmes na kysnuté cesto 1000 g - 350 g
- Cukor krystal - 80 g

- Hrozienka - 50 g

- Maslo-70¢g

. Zitok - 56 g

- Vanilkovy cukor - 20 g

. Citronova kora-4 g

- Mandle jadra - 50 g

- Jedlasol'-2g
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