Narodeninova torta

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vy&lahame tri vajcia s tromi lyzicami hortcej vody do peny. Dalej zaslahdvame cukor a vanilkovy cukor, preosiatu muku,
Skrob a kypriaci praSok. Cesto vlejeme do vymazanej a vysypanej tortovej formy. Pecieme v rire predhriatej na 175 stupriov
C asi 30 minut. Upeceny vyklopime dnom nahor a vychladeny 2x prekrojime. Mazeme pudingovym krémom, ktory sme si
pripravili tak, Zze do hrnca nalejeme 350 ml mlieka a vsypeme cokolddovy puding. MieSame do stuhnutia. Nechdme
vychladnut a zaslahdvame 250 g masla a 100 g praskového cukru. Prelievame cokoladdovou polevou a zdobime zvySkom
krému. M6zeme zdobit réznymi orechmi, lentilkami atd.

Ingrediencie

- Bezgluténova mika PROMIX®-PK Special 1000 g - 100 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-350 g

- Pitna voda nesytena - 30 g

- Cukor mucka - 100 g

- Cukor krystal - 150 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Maslo-250¢g

- Rezistentny skrob - 100 g

. Puding aréma Cokolada bezgluténovy 46 g - 45 g
- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g
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