Anjelskeé rezy

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zltky (5) vy&lahdme s cukrom. Potom priddme muku, prasok do petiva, olej, vodu a nakoniec tuhy sneh z bielkov. Cesto
nalejeme na plech vyloZzeny papierom na pecenie. Do hrnca nalejeme 750 ml mlieka, priddme cukor a privedieme do varu.
Pudingovy prasok rozmieSame vo zvySnom mlieku a nalejeme do horiceho mlieka. Varime do zhustnutia. Hotovy puding
nalejeme na cesto a ddme piect do vopred vyhriatej rdry doruzova. Kyslé smotany zmieSame s cukrom (20 g) a nalejeme na
upeceny, este teply mucnik. Posypeme kakaom a Skoricou. Nechdme stuhnt v chladnicke.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-1000g
- Bezlepkova muika Nomix 1 kg - 200 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 10 g
- BABICKA Smotana kysla 14% 200 g - 415 g

- Pitna voda nesytena - 100 g

- Cukor mucka - 220 g

- Olej sIlnecnicovy - 100 g

- Vajcia- 250 g

. Skorica mleta-7g

- Puding aroma Vanilka bezgluténovy 38 g - 74 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12g
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