Pernik s krémovou naplnou

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V mise vySlahame vajicka s 250 g cukru, primieSame ostatné suroviny (400 ml mlieka, olej, muka, kypriaci
prasok, kakao). Pripravime hladké cesto, ktoré vylejeme na vymasteny a papierom vyloZeny plech. Upelieme a
nechame vychladit. Medzitym si pripravime népln. Zo 400 ml mlieka, zlatého krému a vanilkového cukru
uvarime puding, ktory nechdme vychladnut. Vyslahame 250 g masla s cukrom, priddme mleté orechy, trocha
rumu a puding. Krém natrieme na upeceny plat a polejeme ¢okolddovou polevou.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-800 g
- Bezlepkova mika Nomix 1 kg - 300 g

. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 20 g
- Zlaty krém 40 g-40g

- Vlasské orechy jadra - 100 g

- Cukor mucka - 150 g

- Cukor krystal - 250 g

- Olej slnecnicovy - 120 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-250¢g

- Vanilkovy cukor - 20 g

- Kypriaci prasok do pernika 20 g-20 g

- Poleva tmava 100 g - 100 g
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