Bezlepkové pirohy na sladko

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 1 hodina
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnit a potom oStipeme. Pretlacime ich alebo najemno
nastrithame na pomucenu dosku. Pridame preosiatu muiku, vajce aj sol a ru¢ne vypracujeme cesto. Ak sa
nam zd4, Ze sa cesto nespaja dobre, mbéZeme este pridat 1 vajce alebo Zitok. Hotové cesto vyvalkdme na
hrubku asi 5 mm a okruhlou formickou alebo poharom vykrajujeme kolieska.. Do stredu kazdého kolieska
dame slivkovy lekvar, prelozime na polovicu a okraje spojime rukou (najlahsie sa pirohy robia so
Specialnou zatvaracou formickou, ktora urobi aj pekné okraje).

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova mika 1000 g - 300 g
- Zemiaky - 600 g

- Cukor mucka-40g

- Mak mlety modry - 50 g

- Vajcia-50¢g

- Maslo-50¢g

- Slivkovy lekvar - 50 g

- Jedlasol-5¢g
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