Bezlepkova babovka z pohankovej muky

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V miske spolu mieSame makké maslo a praskovy cukor do krémova, postupne prislahavame po jednom
zltky (4 ks).

Priddme pohdnkovi muku zmieSanu s kypriacim praskom a Skoricou, premieSame mixérom. Teraz
priddme mleté vlasské orechy a kukuri¢ny skrob, mlieko a celtl zmes eSte rychlo premieSame mixérom.

Napokon pomocou gumenej varechy vmieSame do cesta vyslahané 4 bielky.

Cesto nalejeme do tukom vymastenej a bezlepkovou mukou vysypanej babovkovej formy. Nasa
bezlepkova babovka sa piekla v dobre rozohriatej rure na 180 stupnoch asi 35 mintt. Pred podavanim
zlahka posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotu¢né 11-50 g
- Vlasské orechy jadra - 60 g

- Cukor mucka- 120 g

- Vajcia- 200 g

- Maslo-125¢g

- Vanilkovy cukor - 20 g

. Skorica mleta-6g

- Rezistentny Skrob - 50 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Pohankova muka hladka 500 g - 150 g
- Jedlasol'-0.5¢g
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