Bezlepkové zemiakove halusky gnocci

Pocet porcii: 5
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Uvarené a stéle teplé zemiaky oStipeme, pretlacime alebo nastrithame, premiesame s bezlepkovou mukou,
solou, muskatovym orieskom (nastrihany) a vajickom a ruc¢ne vypracujeme kompaktné cesto. V pripade
potreby si zlahka pomucime ruky. Cesto nechame chvilu odpoc¢init. Potom ho premiesime na pomucenej
doske, vysulame z neho rolky s priemerom asi 1.5-2 cm a tie nakrdjame ostrym nozom na centimetrové
kusky. Kady kusok potom zboku zlahka stlacime vidlickou, ¢im vytvorime typicky tvar halusiek gnocci.
Rovno ich kladieme do vriacej osolenej vody a kratko ich povarime, kym vyplavaji na povrch. Vyberieme
ich, premiesame s trochou olivového oleja, aby sa nelepili, priddme omacku a podavame posypané
parmezanom. Na oméacku si na olivovom oleji spenime nasekant cibulku a cesnak, priddme oStpanu a na
kocky nakrajanu cuketu a premieSame. Kratko orestujeme, priddme na kusky nakrdjanu slaninu a eSte
kratko porestujeme.

Ingrediencie

- PROMIX®-UNI - univerzalna bezgluténova muka 1000 g - 200 g
- Vahalova slanina - 150 g

- Zemiaky - 800 g

- Cibula volna - 40 g

- Cuketa-100¢g

- Cesnak-8g

- Muskatovy orech cely - 0.2 g
- Olivovy olej - 10 g

- Parmezan - 50 g

- Vajcia-50¢g

- Jedlasol'-8 g
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