Bezlepkové zemiakove pagace

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky uvarime v Supke, nechame vychladnit, potom oSipeme a nastrdhame na jemno. Do vacSej misy
dame vsetky suroviny na cesto (230 g muky Novalim Promix Beta, 250 g zemiakov, 20g tapiokového
krobu, 250 g hrudkovitého tvarohu, 250 g masla, 2 CL soli). Vypracujeme (ru¢ne alebo hnietadom)
hladké cesto. Ak sa cesto privelmi lepi, priddme este trosku muky. Cesto potom vyvalkdme na pomucene;
doske na hrubku 2,5-3 cm. Vykrajujeme pagaciky s priemerom priblizne 4 cm a ukladdame ich na plech
vystlany papierom na pecenie. Potrieme ich roz§lahanym vajcom zmieSanym s trochou oleja a posypeme
rascou a hrubou solou. Pec¢ieme do zlatista na 180°C priblizne 25 minut.

Ingrediencie

- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 250 g

- Bezgluténova mika PROMIX®-Beta 1000 g - 250 g
- Zemiaky - 230 g

- Olej sIlnecnicovy - 5 g

- Vajcia- 100 g

- Maslo-250¢g

- Rasca-10g

- Rezistentny skrob - 20 g

- Jedlasol'-12g
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