Bezlepkova domaca Marlenka

Pocet porcii: 12
Cas pripravy: 45 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Obe medové cestd spolu premiesime na jemne pomucenej doske. Cesto rozdelime na 2 rovnaké Casti a
kazdu vyvalkdme na asi 3 mm. Platy cesta peCieme na 160 stupnoch asi 12 mindt. Nechdme vychladnut.
Na plnku uvarime z pudingov, 600 ml mlieka a 4 PL cukru husty puding (ako podla navodu) a nechdme ho
uplne vychladnut. Zmaknuté maslo vySlahdme do krémova a po troche primieSavame vychladnuty puding,
az kym nam vznikne hladky krém. Do krému vmieSame rum (pol deci). Upecené platy cesta rozdelime na
rovnaké polovice, zarovname kraje a rozmrvené odrezky odlozime. Na plaity cesta nanaSame plnku a
prekladdme ich dal$im platom. Povrch a boky kold¢a potrieme zvySnym krémm a na krém nanesieme
omrvinky cesta zmieSané s nasekanymi orechami. Ozdobime polovickami orechov.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-600 g

- Linecké bezgluténové cesto - chladené 500 g - 1000 g
- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Cukor krystal - 48 g

- Maslo-250¢g

- Puding aroma Vanilka bezgluténovy 38 g - 74 g
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