Peceneé zemiaky s cottage cheese

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zemiaky umyjeme a v Supke dame varit do osolenej vody. Potom vodu zlejeme a nechdme ich trochu
vychladnit. V miske zmieSame biely cottage cheese s nadrobno pokrajanou ¢ervenou cibulou, cesnakom,
chilli papri¢kou, dochutime morskou solou, pazitkou, rozmarinom, mletou rascou a susenou zeleninovou
zmesou. Na plech vystlany papierom na pecenie poukladame prekrojené uvarené zemiaky (aj so Supkou)
a na kazdu polovi¢ku zemiaku ddme cca lyzicu ochutenej zmesi z cottage cheesu. Hotové su, ked zacnu
na vrchu pekne mierne hnednut.

Ingrediencie

- Blanik cotagge 150 g - 150 g

- Zemiaky - 600 g

- Cibula volna - 40 g

- Cesnak-5g

- Paprika cervena chilli- 5 g

- Pazitka-2g

- Olivovy olej -4 g

- Rozmarin-1 g

-Rasca-1g

- Sol¢anka s morskou solou 200g-2 g
- Koreninova sol s bylinkami 500 g-5g
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