Quiche s tromi syrmi a slaninou

Pocet porcii: 8
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

V kuchynskom procesore rozdrvte susienky (6 ks crackers). Potom ich presypte do misy a premiesSajte s
maslom a smotanou (2 PL), az kym nebude cesto konzistentné a pevné. Vlozte ho do okrtihleho pekaca s
odnimatelnym dnom (s priemerom priblizne 21 cm) a peceme v predhriatej rure (180 ° C) asi 15 minut.
Vybereme z rury a dajte na bok. V miske zmieSajte vSetky prisady dohromady. Plnka: 3 vajce, 1 Salka
mlieko, 200 g smotany, 100 g opecene;j slaniny, Sadlka Mozzarelly, Sélka syra Violife, Salka Dziugas, sol a
korenie. Plnku rozotrite na cesto a vlozte do predhriatej riry (180 ° C) priblizne na 15 minut. Vyberte a
podavajte.

Ingrediencie

- Dziugas Mild 180 g / 12 mesiacov - 100 g

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
- Vahalova slanina - 100 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Mleté cierne korenie - 2 g

- Smotana na Slahanie - 225 g

- Mozzarella - 100 g

- Sol¢canka s morskou solou 200g-3 g

- Rama maslova slana 400 g - 36 g

- VIOLIFE Blok s udenou prichutou 200 g - 100 g
- RACIO BIO viaczrnné chlebicky 140 g-50 g
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