Bezgluténova pizza

Pocet porcii: 3
Cas pripravy: 40 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Do misky nasypeme muku, drozdie, cukor, sol, olivovy olej a vodu (nie vSetkud). Zacnem miesit. Prilievam
vodu podla hustoty cesta. Vzniknat by nam mal bochnik, ktory sa nelepi. Tento ddme kysnut na 30 minut.
Zatial Co cesto kysne, nachystame si vSetky ingrediencie, ktoré chceme dat na pizzu (paradajkovy pretlak,
oregano, Sunka, Cervena cibula, mozzarella,

Sampinony, olivy) Pizzu pecieme asi 20 min. na 200

stupnov.

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-42 g

- Paradajkovy pretlak 200 g-30 g

- Cibulavolna-25g

- Olivovy olej - 36 g

- Olivy zelené - 20 g

. Sampinény zahradné - 50 g

- Pitna voda nesytena - 250 g

- Cukor krystal -6 g

- Oregano drvené - 5 g

- Pohankova muka hladka 500 g - 100 g
- Mozzarella - 100 g

- Jedlasol'-6g

. Zipser sunka original 150 g - 100 g
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