Bezgluténova hrncekova babovka

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Vajicka (2 ks) vymieSame s cukrom (1 hrncek) a priddme ostatné suroviny (2 hrn¢eky pohankova muka
hladkd/celozrnnd, 1 hrnéek mlieka, 1 prasok do peciva, 1 vanilkovy cukor, 3 PL oleja) okrem kakaa. %
cesta vylejeme do vymastenej a vysypanej formy. Do zvysného cesta priddme kakao (1PL). Kakaovu cast
vylejeme do formy a namramorujeme so svetlym cestom. Pecieme na 200 stupnov asi 30 minut. Skusime
Spajlou, ¢i je cesto upecené. Vyberieme, vyklopime a posypeme praskovym cukrom.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-250¢g
. KAKAO TMAVE LIANA EXCLUSIVE 100 g - 12 g
- Cukor krystal - 200 g

- Olej sIlnecnicovy - 36 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 10 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-12 g

- Pohankova muka hladka 500 g - 400 g
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