Mandlove cookies

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Mandle nasekdme na drobné klsky a zl'ahka oprazime na suchej panvici. Za staleho mieSania pridame
praskovy cukor (3 PL) a nechame ho skaramelizovat. Zmes rozlozime na papier a nechame vychladnut.
Rdru predhrejeme na 180 °C. Maslo, cukor (100 g) a sol vloZzime do misy a ru¢nym mixérom vymieSame do
peny. Miku zmieSame s praskom do peciva (1 CL), jedlou sédou (1/2 CL) a postupne zapracujeme do
maslovej zmesi. Nakoniec do cesta vmieSame oprazené mandle. Na plech vystlany papierom na pecenie
lyZickou kladieme kopky cesta. Medzi jednotlivymi képkami ponechame trocha priestor. Vlozime do
predhriatej rury a pecieme priblizne 12 minuat. Po upeceni nechdme vychladnut na plechu.

Ingrediencie

- JIZERKA - prirodzene bezlepkova zmes univerzalna 1000 g - 250 g
- Cukor mucka-45g

- Cukor krystal - 100 g

- Kypriaci prasok do peciva 12g-6g

- Mandle jadra - 60 g

- BABICKA Maslo 250 g - 250 g

- Jedlasol-0.5g

- Soda bikarbéona 100 g-3 g
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