Horuca pernikova cokolada

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Najprv si pripravime pernikovy sirup. V hrnci na miernom plameni zohrievame vsetky ingrediencie (1,5 dl
vody 180 g hnedého cukru 1 CL $korice Stipka mletého zazvoru Stipka mletého muskatového oriesku),
obcas premieSame a varime asi 15 - 20 minut, kym sa cukor nerozpusti a nevytvori sa hustejsi sirup. Na
CokosSku: v hrnci zohrejeme smotanu (1 dl), pridame na kdsky nalamanu kvalitnu Cokoladu, mlieko (0,5 dl).
Ked sa zacne Cokolada rozpustat, priddme pernikovy sirup a eSte chvilu premieSame. Ak chceme ¢okosSku
redsiu, priddme eSte trochu mlieka. Horlcu ¢okolddu ozdobime mletou Skoricou alebo celou Skoricou, ktoru
mozeme pouzit aj na mieSanie.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-50g

- Horka cokolada 70% 80 g - 130 g

- Muskatovy orech cely - 0.5 g

- Pitna voda nesytena - 150 g

- Cukor krystal - 180 g

. Skorica mleta -6 g

- Zazvor mlety- 1 g

- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 100 g
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