Jemna pizza

Pocet porcii: 2
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Z jogurtu, vajca, muky (2 jogurtové tégliky polohrubej muky), sédy a soli vypracujeme cesto. Ddme na
vymasteny a mukou vysypany plech. Pizzu potrieme ke¢upom, navrch poukladdme suroviny, okorenime a
osolime. PeCieme vo vyhriatej rire, kym pizza nezruzovie. Potom ju bohato posypeme strihanym syrom a
dadme zapiect, kym sa syr neroztopi.

Ingrediencie

. DZIUGAS strihany 100 g, 12 mesiacov - 30 g

- Vahalova slanina - 60 g

- Bezgluténova mika Promix Beta 500 g - 400 g
- Paprika Cervena - 40 g

- Olivovy olej -6 g

- Olivy zelené - 25 g

. Sampinény zahradné - 50 g

- Vajcia-50 g

- Provensalske byliny - 4 g

- SuSené paradajky - 20 g

- Jedlasol-1g

- Toreador salama 1800 g-40 g

- Soda bikarbéona 100 g-3 g

- KecCup jemny 500 g - 20 g

- RAJO Laktofree jogurt smotanovy biely 145 g - 145 g
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