Poharovy kolac

Pocet porcii: 15
Cas pripravy: 15 minut
Bez lepku

Postup pripravy

VSetky suroviny zmieSame na cesto (3 pohare Rajo Acidko plnotu¢né biele, 3 pohare zmieSanej hladkej a
hrubej muky, 1 pohar praskového cukru, 1 dl oleja, 1 lyzica sédy bikarbdny, hrozienka, kandizované ovocie,
strihana Cokolada, orechy) a ddme piect do mierne vyhriatej riry. Upeceny kola¢ ozdobime podla chuti.

Ingrediencie

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 600 g
- Horka cokolada 70% 80 g - 100 g

- Datle-50¢g

- Vlasské orechy jadra - 60 g

- Cukor mucka - 200 g

- Hrozienka - 40 g

- Olej repkovy - 100 g

- Slivky susené vykostkované - 50 g

- Soda bikarbéna 100 g- 12 g

- Brusnice susené 100 g-40g

. Marhule susené 100 g-50 g

- RAJO Laktofree Acidko biele 1% 450 g-450 g
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