Kolac s kokosovou cCiapkou

Pocet porcii: 10
Cas pripravy: 30 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Preosiatu muku (300 g polohrubej) premieSame s praskovym cukrom (50 g), priddme kvasok pripraveny z
vlazného mlieka (100 ml), drozdia a krystalového cukru (1CL). Pridédme zméaknuty tuk (80 g), vajce (1 ks),
vymiesime cesto a nechame na teplom mieste 30 minut kysnut. Cesto prelozime do vymastenej okrihlej
formy, rukou roztiahneme tak, aby okraje boli mierne zdvihnuté. Stred koldc¢a natrieme plnkou a peieme v
rdre 15 minat. Potom natrieme na kolac kokosovu pinku a pomaly dopecieme. PInku robime tak, ze tvaroh
vymiedame so Zitkami (2 ks), vanilinovym cukrom, mliekom (3 PL) a hrozienkami. Z bielkov (2
ks)vySlahame tuhy sneh a striedavo priddvame cukor (80 g) a kokosovd mucku (100 g).

Ingrediencie

- Drozdie 42 g-30g

- Bezlepkova muka Nomix 500 g - 300 g
- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotucné 11-145¢g
- BABICKA Tvaroh tué¢ny 250 g - 250 g

- Kokos struhany - 100 g

- Cukor mucka- 130 g

- Cukor krystal -6 g

- Hrozienka - 50 g

- Vajcia- 150 ¢g

- Vanilkovy cukor - 24 g

- BABICKA Maslo 250 g-80 g
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