Ananasovy kolac

Pocet porcii: 20
Cas pripravy: 20 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Zmie$ame muku, sédu (2 CL) a cukor (350 g). Priddme 2 vajcia a ananas aj s nadlevom. Vareskou
vypracujeme redsie cesto. Vylejeme ho na vymasteny a mukou vysypany plech, zarovndme a upecieme do
svetlohneda. Roztopime rastlinny tuk (100 g), primieSame cukor (180 g) a smotanu. Na celkom miernom
plameni 3 minaty povarime. VmieSame vanilinovy cukor, strihané orechy a kokos. Hmotu rozotrieme na
povrch hortceho kolaca a nechdme vychladnit. Pred podavanim ozdobime Slahackou.

Ingrediencie

- Bezgluténova muka Promix Beta 500 g - 400 g

- Kokos struhany - 50 g

- Vlasské orechy jadra - 50 g

- Cukor mucka - 530 g

- Vajcia- 100 g

- Vanilkovy cukor - 6 g

- BABICKA Maslo 250 g - 100 g

- Ananas platky v mierne sladkom naleve - 425 ¢

- Soda bikarbéna 100 g-12 g

- RAJO Vegan krém na varenie 15% 250 ml - 150 g
- RAJO Laktofree smotana na Slahanie 30% 200 ml - 250 g
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