Pikantna zelerova omacka

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Ocisteny a pokrajany zeler uvarime v troche osolenej vody. Z miky a masla pripravime svetll zaprazku,
rozriedime ju vyvarom zo zeleru, priddme rajCiakovy pretlak, premieSame a dobre povarime. Potom vsetko
prepasirujeme alebo rozmixujeme. Priddme mlieko, eSte chvilu povarime a dochutime vegetou, solou,
korenim a cukrom.

Ingrediencie

- Dr. Halir trvanlivé mlieko polotuc¢né 11-300 g

- Bezgluténova mika PROMIX®-Beta 1000 g-60 g
- Zeler-400 g

- Cukor krystal -6 g

- Mleté cCierne korenie - 1 g

- BABICKA Maslo 250 g-40g

- Jedlasol'-2g

- Pasirované paradajky (pyré) 3 x200g-100g

- Podravka NATUR na Salat 25 g-6g
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