Plneny sendvic

Pocet porcii: 4
Cas pripravy: 25 minut
Bez lepku

Postup pripravy

Konce sendvica odrezeme (4 ks), striedku vydlabeme a odloZime na pripadné zahustenie pinky. K maslu
priddme sardelovl pastu a horcicu podla chuti. Dobre vymieSame, priddme posekané natvrdo uvarené 2
vajcia, nakrajanu cibul'u, na kocky pokrdjand Sunku, nadrobno posekané Udené maso, nadrobno nakrajané
uhorky, zelenu papriku a rozmrveny syr. Osolime a podla potreby priddme rozmrvenu striedku zo sendvica.
Dobre premieSame. Sendvi¢ postavime na vysku a naplnime plnkou, ktord smerom dolu dobre pritlacime.
Naplneny sendvi¢ ddme stuhnut do chladu. Poddvame nakrajany na platky, ozdobeny zeleninou alebo
ovocim.

Ingrediencie

- Horcica plnotucna 450 g-15¢g

- Paprika zelena - 100 g

. Udené stehno 500 g - 100 g

- Vajcia- 100 g

- Kyslé uhorky - 100 g

- Sardelova pasta- 25 g

- BABICKA Maslo 250 g - 130 g

- Jedlasol'-5¢g

- Ciabatta Olive 360 g BIO-720g

- Bravur bravcova sunka vyberova hranata cca 3 kg - 100 g
- RAJO Laktofree cottage cheese 180 g- 100 g
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